Miodownik Teresy

Ciasto.

Wymieszac i posiekac 4v2 szklanki maki
z 15 dag margaryny, szklanka cukru

I 2 tyzeczkami sody.

Do posiekanego ciasta dodac 3 cate jajka
5 tyzek mleka, 3 tyzki miodu.

Wyrobic ciasto, rozwatkowac, podzielic
na 3 czesci.

Piec po kolei

po okoto 8 minut.

Masa.
Zagotowacd
112szklanki mleka
z 1szklanka cukru

4 ? 1 1 cukrem
waniliowym.

Do Y2 szklanki mleka dodac 2 tyzki maki
pszennej, 2 tyzki maki ziemniaczanej,
wymieszac i wlewac powoli na gotujace
mleko. Zagotowac i ostudzid.

Nastepnie 1 margaryne ucierac¢ z powoli
dodawana wystudzona masa.
Upieczone ciasto poprzektadad
warstwami z masa. Smacznego.
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